
Ａ
配点 1 2 3 4 5 6 7 合計

本業務を請け負うに足る組織力・将来性について 5 4 5 4 4 4 3 24

学校給食や集団給食の業務実績について 10 8 8 9 10 8 8 51

Ⅱ 業務全般に対する基本的な考え方
給食の質の向上、業務の効率化及び業務実施における課題の把
握と具体的な改善方策について

15 10 12 12 9 12 9 64

調理業務における従事者の指揮命令系統及び本町との連絡体制
について

10 7 8 7 8 8 6 44

本施設の設備や調理機器の現状把握と安定した調理体制に必要
な有資格者等の人材確保及び配置等について

10 7 8 7 6 8 4 40

従業員の定着及び地域雇用促進について 5 3 4 3 5 4 3 22

従業員に対する研修や教育体制について 5 4 4 3 4 4 4 23

Ⅳ 衛生管理に対する危機管理体制 衛生管理上の事故を防ぐ危機管理体制について 15 10 12 10 9 12 12 65

Ⅴ 運営支援体制
食品納入事故や調理機器の不具合等に伴う献立変更等、緊急時
の協力体制について

10 8 9 8 8 8 6 47

Ⅵ 独自サービスの提案等 運営全般に関する独自の具体的な提案について 5 3 5 3 3 4 4 22

提案価格評価点

１００－（提案額／委託料上限額）×１００

※小数点以下を切り捨てた実数を用いる。

100 74 85 76 76 82 69 0 462合計

10 10 10 10 60
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Ⅶ 提案価格 10 10 10

評価点集計表
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Ⅰ 法人等の概要及び業務の実績

Ⅲ 調理等業務運営体制



Ｂ
配点 1 2 3 4 5 6 7 合計

本業務を請け負うに足る組織力・将来性について 5 4 5 4 4 4 3 24

学校給食や集団給食の業務実績について 10 8 9 9 10 8 8 52

Ⅱ 業務全般に対する基本的な考え方
給食の質の向上、業務の効率化及び業務実施における課題の把
握と具体的な改善方策について

15 10 12 12 12 15 12 73

調理業務における従事者の指揮命令系統及び本町との連絡体制
について

10 7 8 6 8 10 6 45

本施設の設備や調理機器の現状把握と安定した調理体制に必要
な有資格者等の人材確保及び配置等について

10 7 9 7 8 10 10 51

従業員の定着及び地域雇用促進について 5 3 4 4 5 4 5 25

従業員に対する研修や教育体制について 5 3 4 3 4 4 3 21

Ⅳ 衛生管理に対する危機管理体制 衛生管理上の事故を防ぐ危機管理体制について 15 10 12 10 12 12 12 68

Ⅴ 運営支援体制
食品納入事故や調理機器の不具合等に伴う献立変更等、緊急時
の協力体制について

10 6 9 8 8 8 6 45

Ⅵ 独自サービスの提案等 運営全般に関する独自の具体的な提案について 5 3 5 3 4 4 3 22

提案価格評価点

１００－（提案額／委託料上限額）×１００

※小数点以下を切り捨てた実数を用いる。

100 71 87 76 85 89 78 0 486合計

10 10 10 10 60

提
案
価
格
評
価
点

Ⅶ 提案価格 10 10 10
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Ⅰ 法人等の概要及び業務の実績

Ⅲ 調理等業務運営体制



Ｃ
配点 1 2 3 4 5 6 7 合計

本業務を請け負うに足る組織力・将来性について 5 4 5 3 5 4 3 24

学校給食や集団給食の業務実績について 10 7 8 6 10 6 6 43

Ⅱ 業務全般に対する基本的な考え方
給食の質の向上、業務の効率化及び業務実施における課題の把
握と具体的な改善方策について

15 10 12 12 12 12 9 67

調理業務における従事者の指揮命令系統及び本町との連絡体制
について

10 8 8 6 8 8 6 44

本施設の設備や調理機器の現状把握と安定した調理体制に必要
な有資格者等の人材確保及び配置等について

10 7 8 6 8 8 6 43

従業員の定着及び地域雇用促進について 5 3 4 4 5 4 3 23

従業員に対する研修や教育体制について 5 3 4 4 5 4 3 23

Ⅳ 衛生管理に対する危機管理体制 衛生管理上の事故を防ぐ危機管理体制について 15 10 13 13 12 12 9 69

Ⅴ 運営支援体制
食品納入事故や調理機器の不具合等に伴う献立変更等、緊急時
の協力体制について

10 7 9 6 8 6 8 44

Ⅵ 独自サービスの提案等 運営全般に関する独自の具体的な提案について 5 3 5 3 4 4 3 22

提案価格評価点

１００－（提案額／委託料上限額）×１００

※小数点以下を切り捨てた実数を用いる。

100 72 86 73 87 78 66 0 462合計

10 10 10 10 60
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Ⅰ 法人等の概要及び業務の実績

Ⅲ 調理等業務運営体制



Ｄ
配点 1 2 3 4 5 6 7 合計

本業務を請け負うに足る組織力・将来性について 5 4 5 3 4 4 3 23

学校給食や集団給食の業務実績について 10 8 9 6 10 8 8 49

Ⅱ 業務全般に対する基本的な考え方
給食の質の向上、業務の効率化及び業務実施における課題の把
握と具体的な改善方策について

15 11 13 12 12 12 9 69

調理業務における従事者の指揮命令系統及び本町との連絡体制
について

10 8 8 6 8 10 8 48

本施設の設備や調理機器の現状把握と安定した調理体制に必要
な有資格者等の人材確保及び配置等について

10 8 8 6 8 10 8 48

従業員の定着及び地域雇用促進について 5 4 4 3 5 4 3 23

従業員に対する研修や教育体制について 5 4 4 3 4 4 3 22

Ⅳ 衛生管理に対する危機管理体制 衛生管理上の事故を防ぐ危機管理体制について 15 11 12 10 12 12 9 66

Ⅴ 運営支援体制
食品納入事故や調理機器の不具合等に伴う献立変更等、緊急時
の協力体制について

10 7 8 6 6 8 6 41

Ⅵ 独自サービスの提案等 運営全般に関する独自の具体的な提案について 5 4 5 3 3 4 2 21

提案価格評価点

１００－（提案額／委託料上限額）×１００

※小数点以下を切り捨てた実数を用いる。

100 79 86 68 82 86 69 0 470合計

10 10 10 10 60
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Ⅶ 提案価格 10 10 10

評価点集計表

評価採点基準項目
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Ⅰ 法人等の概要及び業務の実績

Ⅲ 調理等業務運営体制



Ｅ
配点 1 2 3 4 5 6 7 合計

本業務を請け負うに足る組織力・将来性について 5 3 4 2 3 3 2 17

学校給食や集団給食の業務実績について 10 6 7 4 6 4 2 29

Ⅱ 業務全般に対する基本的な考え方
給食の質の向上、業務の効率化及び業務実施における課題の把
握と具体的な改善方策について

15 10 11 7 9 9 6 52

調理業務における従事者の指揮命令系統及び本町との連絡体制
について

10 7 7 5 8 6 4 37

本施設の設備や調理機器の現状把握と安定した調理体制に必要
な有資格者等の人材確保及び配置等について

10 6 7 6 8 8 2 37

従業員の定着及び地域雇用促進について 5 3 3 3 4 3 2 18

従業員に対する研修や教育体制について 5 3 3 3 3 4 2 18

Ⅳ 衛生管理に対する危機管理体制 衛生管理上の事故を防ぐ危機管理体制について 15 10 11 8 9 9 6 53

Ⅴ 運営支援体制
食品納入事故や調理機器の不具合等に伴う献立変更等、緊急時
の協力体制について

10 7 7 3 6 6 4 33

Ⅵ 独自サービスの提案等 運営全般に関する独自の具体的な提案について 5 3 4 2 4 3 1 17

提案価格評価点

１００－（提案額／委託料上限額）×１００

※小数点以下を切り捨てた実数を用いる。

100 68 74 53 70 65 41 0 371合計

10 10 10 10 60
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Ⅶ 提案価格 10 10 10
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Ⅰ 法人等の概要及び業務の実績

Ⅲ 調理等業務運営体制


